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Büffel-Mozzarella mit Tomaten € 14,50 

italienischer Mozzarella | Strauchtomaten 

Olivenöl-Balsamico Marinade 

Parmesan | Basilikum | Baguette  

 

Zuckermelone mit italienischem Rohschinken € 14,90 
Baguette |  Butter  

 

 

Norwegischer Räucherlachs  €  16,00 
Sahnekren | 2 Scheiben Toast | Butter  

(extra Toast € 1,- pro Scheibe)  

 

 

 

 

 

 

 

Rinderkraftsuppe  €  6,50 
Frittaten oder Nudeln  

 
 

Tomatencremesüppchen  €  7,50 
Weißbrotcroûtons | frischer Basilikum 

Sahnehaube  

 

 

Thai Curry Süppchen  €  9,00 
Gemüse | Frühlingsrolle 

(leichte Schärfe)  
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Gemischter Salat  € 7,90 
hausgemachtes Kräuter Dressing  

  

 

 

Gartenfrischer Feldsalat € 19,90 

Frenchdressing 

gebackenes Maishuhnbrüstchen | Kürbispanade 

 

 

 

Tranchen vom Rindsrücken (Black Angus) € 22,50 
Ruccolasalat | Parmesan  

Balsamicodressing  

 

 

Fitness Salat € 19,50 
saftige Putenstreifen vom Grill  

knackige Blattsalate | Cocktailsauce  

 

 

Griechischer Bauernsalat € 16,50 

Schafskäse | Oliven 

oder geräuchertem Tofu (vegan) 

 

 

Dazu empfehlen wir:  
im Ofen gebackenes Knoblauchbrot € 6,50 

Baguette € 4,30 

1 Scheibe Schwarzbrot oder Toastbrot € 2,00 
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Kross gebratenes Saiblingsfilet € 28,60 
Gemüsegröstl | Butterkartoffeln  

 

 

 

 

Filet vom heimischen Zander € 28,40 
Gemüsegröstl | Dillkartoffeln  

 

 

 
 

Käsespätzle | Walchseer Bio Bergkäse € 17,90 
knusprig gebackene Zwiebelringe  

 

 

 

Ofenkartoffel | gegrilltes Gemüse € 16,50 

Sauerrahmdip  

 

 

 

Spaghetti „Mediterran“ € 16,90 
Oliven | getrockneten Tomaten | Kapern 

Artischocken | Parmesan  

 

 

 

Penne mit Blattspinat € 16,50 
Schafskäse  

oder Tofu (vegan) 
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Wiener Schnitzel (in der Pfanne gebacken) 
Petersilienkartoffeln oder Pommes  

Preiselbeeren Schwein € 19,90 

 Kalb € 32,00 

 

 

 

Cordon bleu 
Pommes  oder Kartoffeln  

Preiselbeeren Schwein € 22,90 

 Kalb € 35,00 

 

 

 

Ofenkartoffel  

gebratene Hühnerbruststreifen 

Champignons | Speck | Sauerrahmdip € 19,50 

 

 

 

Hausspieß 
saftige Filets vom Schwein  & Rind | am Spieß gegrillt 

Pfeffersauce | Gemüsebouquet 

Pommes frites | Kräuterbutter € 34,50 

 
 

 

Entrecôte-Steak „Tiroler Art“ 
Zwiebelsauce | Rösti  

Speckbohnen € 39,00 
 

 

Schweinemedaillons 
Cognacrahmsauce 

Butterspätzle | buntes Gemüse € 27,80 
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Eispalatschinken 
Vanilleeis | Schokosauce | Mandeln | Sahne € 12,50 

 

 

 

 

Kaiserschmarrn mit Rosinen 
Apfelmus (auf Wunsch ohne Rosinen) 

Zubereitung mindesten 20 Minuten  € 19,50 

 

 

 

 

Komposition von weißem und dunklem  

Schokoladenmousse 
Früchtespiegel € 13,40 
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